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Semaine 38

Menus du 15 au 21 septembre 2023

NEITEE! Dietétique: options conseillées soulignées en gras
Date 'PETIT Hors d’ceuvre - -DEJEUNER : Dessert DINER
DEJEUNER ; Plat principal Garniture
Au choix Yaourt + 1 Dessert
Café, thé i
Lait, lait chocolaté salade composee
L P . Goulasch Tagliatelles Omelette provencale
15 ain, beurre Jardiniére de légumes Riz au coco
Céréales . . .
. Fruits, produits lactés
Fruits
Lait CI:&'I'fe'hthe laté Rissolette de porc Crudites
Mar aIP, f_’“ Z ocolate : ) P Frites Médaillon de thon aux herbes
16 ain, eu.rre Achards de legumes Fruits Légumes du pays
Yaourt maison Beignet de hoki - ati i
. o Patisserie
Fruits 5 Crudités .
2 1ha Yaourt maison
Cafe, the \ Salade composée
Lait, lait chocolaté Bruschetta au chevre . :
Mer Ban beurre o . Sauté de veau Marengo Riz pilaff Créme dessert chocolat Brochettes de volaille
17 ' ) Feuilleté au jambon Créme brulée Pommes sarladaises
Yaourt maison Tropézienne Fruits, produits lactés
Fruits Salade Russe P '
Cheese cake .
] Café, the h d f Moka Saucisscersljgg?rsoulouse
S Lait, lait chocolaté Shao men de beeu Légumes facon wok Purée
18 Pain, beurre, confiture Steak de Thon Ati )
. Patisserie
Fruits
Café, thé Dimanche 21
ven Lait, lait chocolaté ] Nems aux crevettes
19 Pain, peurrg, co.nfiture Sauté d’agneau au curry Pennes aux pleurotes Cétes de porc
Vlenno_lserle Légumes du pays au coco
Fruits Entremet 3 chocs
Gestionnaire Proviseur

Les Menus seront susceptibles d’étre modifiés selon les arrivages des denrées, en cas de ruptures des stocks
ou en cas d’intempéries (pour les fruits et Iégumes)




