Lycée Polyvalent Semaine 13

Jules Garnier Menus du 23 au 29 mars 2026
Noumeéa
Date e Hors d’ceuvre , [-)EJEUNER : Dessert DINER
DEJEUNER . Plat principal Garniture
Au choix
p L : Salade de lentille, paupiette
Boeuf carotte et petits _
Lzun CaI:fe, thé, I_alt, _ P Riz de dinde, haricot vert et
3 choco, pa_ln, poIs pates, yaourt
beurre confiture
Mar Cafe, the, I_a't’ Sauté de cerf au jus _ . o
choco, pain, _ Gratin de pate Crudité, jambalaya, glace
24 . de viande
beurre confiture
., . Fruits frais
Crudité au choix Yaourt maison
Café, thé, lait, i .
Mer h . Salade de _Vermlce"e Poisso. facon taiine Semoule aux Brownie Macédoine, cordon bleu, riz
o5 choco, pa.ln, Raita , 1ag J légumes Semoule a la fleur et carotte, fruit frais
beurre confiture Salade de lentille d’oranger
Salade de fruit
Café, thé, lait, Crudité, boeuf aux oignons,
32e6u choco, pain, Butter chicken Riz poélé campagnarde, yaourt
beurre confiture maison ou fruit frais
Café, thé, lait, Dimanche 29
ven choco, pain,
27 beurre confiture, Pates bolognaise Crudité, tacos, frites, yaourt
pain aux raisins

Proviseur Gestionnaire Cheffe de cuisine




