Semaine 40
Menus du 29 Septembre au 05 octobre 2025

Lycée Polyvalent
Jules Garnier

Noumea Diététique: options conseillées soulignées en gras
PETIT DEJEUNER )
Date . ’ . . DINER
DEJEUNER Al Gl Plat principal Garniture Dessert
Au choix Yaourt + 1 Dessert
, Ca}fe, the i Salade composée
Lun Lait, lait chocolaté . Pommes vapeur Filet de hoki pané au four
Pain, beurre Bourguignon . . ;
29 o persillees Riz safrané
Ceregles Fruits, produits lactés
Fruits
Lait Cl:a}:e,hthe laté Brochette de volaille b %_ d
ait, lait chocolaté . . aupiette de dinde
Mar . - . Aux champignons Frites UD', !
30 Pain, beurre, confiture Fruits Purée au carry
Fruits Escalope de thon/ Rougail — Patisserie
Café. the . Yaourt maison -
Lait, lait chocolaté 3 Crudités - Salade composée
Mer at, e o Petits légumes Eclair au chocolat Steak haché bolognaise
Pain, beurre Tortill Tajine d’'agneau o _
01 . ortillas Semoule aux raisins . Spaghetti au fromage
Yaourt maison Mousseline royale ) ) )
. . Fruits, produits lactés
Fruits Salade de riz )
Café. the Tarte aux fruits
, ge, N 3 Charcuterie , Crudités
Jeu Lait, lait chocolaté Sauté de porc aux crevettes Riz Cantonnais A
Pain. b fit Buffet a theme
02 am, eurrg, conhiture Filet de merlu aux capres Patisserie
Fruits
Dimanch
Café, thé anche 05
Lait, lait chocolaté
Ven Pain, beurre MA’ATINTO Salade russe
03 T Riz Brochettes de poulet
Viennoiseries Shop suey et pates jaunes
Fruits Glace
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