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Date 
PETIT 

DÉJEUNER 

DÉJEUNER 

DÎNER Hors d’œuvre 
Au choix 

Plat principal Garniture 
Dessert 

 

Lun 
16 

 

Café, thé, lait, choco, 

pain, beurre confiture, 

fruit 

 

Crudité au choix 

Taboulé 

Friand 

 

 

Bœuf Stroganov 
 

semoule 

Fruit frais  

Crème dessert maison 

Yaourt maison 

Clafouti  

Crudité, cordon bleu, pâtes 

persillé, fruit frais 

Mar 
17 

Café, thé, lait, choco, 

pain, beurre confiture, 

fruit 

Nuggets poisson 

 

 

Frites 

Salade composé, steak 

haché, haricot vert/riz, fruit 

frais ou crème dessert  

Mer 
18 

Café, thé, lait, choco, 

pain, beurre confiture, 

fruit 

 

Pâtes carbonara 

Crudité, bœuf aux oignons, 

riz aux légumes, fruit frais ou 

yaourt maison 

Jeu 
19 

Café, thé, lait, choco, 

pain, beurre confiture, 

fruit 

 Rougail saucisse Riz 

Friand au fromage, côtes de 

porc sauce BBQ , purée de 

pomme de terre, compote de 

pomme au biscuit 

Ven 
20 

Café, thé, lait, choco, 

pain, beurre confiture, 

fruit, brioche  

 

Porc aigre doux 

 

 

Pâtes jaunes aux 

légumes  

Dimanche 22 

crudité, ravioli gratiné, fruit 

frais 

Proviseur  Gestionnaire  Cheffe de cuisine 

 
  
  


