Lycée Polyvalent
Jules Garnier

Semaine 8

Menus du 16 au 22 février 2026

Nouméa
PETIT DEJEUNER X
Date 2 ; - _ DINER
DEJEUNER Hors d ceuvre Plat principal Garniture Dessert
Lun Cgfé, the, lait, chpco, (s | Crudité, cordon bleu, pates
16 pain, beurre. confiture, Beeuf Stroganov semoule persillé, fruit frais
fruit
Café, thé, lait, choco, . Salade composé, steak
Mar . . Nuggets poisson ) ) . i .
17 pain, beurre confiture, Frites haché, haricot vert/riz, fruit
fruit frais ou creme dessert
Café, thé, lait, choco, » _ Fruit frais _ Crudité, boeuf aux oignons,
I\;l_gr pain, beurre confiture, Crucgtebaulc,:hmx Pates carbonara Creme dessert. maison | riz aux légumes, fruit frais ou
fruit aboule Yaourt maison yaourt maison
Friand Clafouti
. Friand au fromage, cotes de
Café, thé, lait, choco, .
Jeu . . . . . porc sauce BBQ , purée de
pain, beurre confiture, Rougail saucisse Riz
19 fruit pomme de terre, compote de
pomme au biscuit
Dimanche 22
Vv Cafe, thé, lait, choco, o
n pain, beurre confiture, Porc aigre doux Patesijaunes aux crudité, ravioli gratiné, fruit
20 légumes

fruit, brioche

frais

Proviseur

Gestionnaire

Cheffe de cuisine




