Semaine 9
Menus du 23 février au 01 mars 2026

Lycée Polyvalent
Jules Garnier

Nouméa
PETIT DEJEUNER X
Date 2 ; - _ DINER
DEJEUNER Hors d ceuvre Plat principal Garniture Dessert
Lun Cgfé, the, lait, chpco, o ] Crudité, poulet moutarde,
23 pain, beurre. confiture, Poulet Teriyaki Riz purée, yaourt
fruit
Café, thé, lait, choco, . Salade de lentille, nuggets de
Mar . . Bolognaise
pain, beurre confiture, ates poulet, pomme de terre
24 P
fruit rissolé, pomme au four
Crudité au choix
Macédoine au jambon . Fdrmt frais _
Café, thé, lait, choco, Salade verte reme dessert maison » _
; Crudité, steak de thon, riz au
I\ggr pain, beurre confiture, Coleslaw Boulettes de viande au jus Poélé campagnarde Yaourt maison lbaume. salade de fruit
fruit Concombre a la bulgare Crumble pomme gume.
Salade de pate Dessert poire
L Salade de petit pois et
Jeu Ca.lfe, the, lat, chpco, jambon Salade de vermicelle, poulet
pain, beurre confiture, Shaomen . ~
26 fruit basquaise, pate, dessert au
choix
Dimanche 01
V Cate, the, lat, choco, Salade tahitienne
ll pain, beurre confiture, Riz C.repe au fromage,
27 fruit, brioche Cordon bleu paupiette de veau, carotte
vichy et riz, fruit frais

Proviseur

Gestionnaire

Cheffe de cuisine




