Certificat de spécialisa_iion
TRAITEUR

FORMATION

Le Certificat de Spécialisation « Employé Traiteur » (CSET) forme un
employé qui réalise des repas destinés a la vente en magasin, a la
livraison a domicile ou en évenementiel.

Il exerce deux fonctions

Fabrication : cuisine les produits, réalise les assemblages, décore les
plats

Vente : Conseille les clients, enregistre les commandes....

ENSEIGNEMENTS

ENSEIGNEMENT GENERAL

e Francais
e Anglais

o Arts appliqués

ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL

e Culture professionnelle — Travaux pratiques cuisine
patisserie, traiteur (buffet, cocktail a emporter)

e Cestion appliquée, connaissance de l'entreprise
Législation

e Sciences appliquées a la nutrition et a I'nygiene

¢ Communication professionnelle

L'environnement professionnel dans lequel s'exerce son
activité exige un comportement et une tenue adaptés.

INSERTION PROFESSIONNELLE

Accéder a des emplois dans une charcuterie artisanale, charcuterie

industrielle, rayon charcuterie, traiteur restaurateur, traiteur

événementiel.

PFMP

12 semaines de Périodes de Formation en Milieu Professionnel

Etre titulaire d’'un

CAP Métiers de bouche, CAP Cuisine ou Charcuterie-traiteur



